一、个人基本信息
	姓    名
	谢 晶
	性    别
	女

	民    族
	汉
	出生日期
	1968.05.15

	政治面貌
	中共党员
	身份标识
	专业技术人员

	最高学历
	博士研究生
	最高学位
	工学博士

	工作单位
	上海海洋大学
	职    务
	无
	职称
	教授

	工作单位
性   质
	事业单位
	工作单位隶属关系
	上海市

	推荐领域
	基础研究
	□理科 □工科 □农科 □医科 □交叉 □其他

	
	☑核心技术攻关
	☑关键领域突破 ☑前沿技术引领 ☑卡脖子“关键技术” □成果转化与创新创业 □其他

	
	□重大工程创新
	□重大工程 □重大装备 □重大发明创造 □其他

	
	科学普及和服务
	□科学普及 □决策咨询 □国际民间科技人文交流与合作 □科技志愿服务 □科协事业创新发展 □其他




二、主要先进事迹
	
我国易腐食品流通量大，且腐损严重，急需发展先进的保鲜技术与冷链装备。为此谢晶教授长期致力于食品尤其是水产品冷链物流品质保持与减损、冷链装备传热传质与智能化、绿色包装与新鲜度智能识别等领域的研究，担任了农业农村部水产品高质化利用与贮运重点实验室（部省共建）主任、上海市冷链装备性能测试与节能评价公共服务平台主任，中国食品科学技术学会冷冻与冷藏食品分会副主任。她是国家海水鱼产业技术体系保鲜与贮运岗位科学家、上海市食品科学与工程高原学科带头人、上海市I期重点创新团队“水产品高质化利用”、上海市II期重点创新团队“食品冷链物流及品质控制”带头人。她曾任国际制冷学会（I.I.R.）食品科学和工程（C2）专业委员会副主席。连续入选全球前2%顶尖科学家榜单、终身科学影响力排行榜，以及全球前0.05%顶尖科学家榜单。
1. 研发了农产品新型保鲜减损技术、绿色高效水产品保活技术，创制了新型冷链装备和节能低碳技术，提出了冷链流通新鲜度实时检测设备和安全控制新模式，极大地降低了农/水产品损耗、冷链装备能耗，为我国农产品保鲜与贮运领域的科技发展、技术进步做出了重要贡献。
2. 承担了多项国家自然科学基金、重点研发课题等国家级及省部级科研项目。研究成果系统揭示了水产品腐败微生物（如腐败希瓦氏菌）在低温下的适冷机制、生物被膜形成及致腐规律；发现了海水鱼保活运输过程中氨氮、亚硝酸盐等环境因素对其应激和组织形态的影响，筛选天然抗应激剂、发明了仿生粘液涂膜结合生态冰温休眠等多重增效无水保活技术，实现海水鱼有水（72小时）/无水（14小时）保活运输存活率93%以上，达到国际领先水平；开发新型冻结和冻藏工艺实现大黄鱼等海水鱼300天保持一级鲜度，多项核心技术达到国际领先水平。
3. 创制的设备已在多家企业应用，相关成果荣获多项省部级一等奖及行业科技奖励，为冷链物流装备的智能化和绿色化升级提供了核心技术支撑。
[bookmark: _GoBack]谢晶教授在水产品冷链装备与品质控制领域形成了集理论创新、技术研发、装备创制、标准制定和产业应用于一体的完整创新链，为我国食品尤其是水产品高质保鲜、减损增效和冷链物流产业的高质量发展做出了突出贡献。





