一、个人基本信息
	姓    名
	江连洲
	性    别
	男

	民    族
	汉族
	出生日期
	1960.01.09

	政治面貌
	中共党员
	身份标识
	专业技术人员

	最高学历
	研究生
	最高学位
	工学博士

	工作单位
	东北农业大学
	职    务
	首席教授
	职称
	教授

	[bookmark: OLE_LINK1]工作单位
性   质
	事业单位
	工作单位隶属关系
	黑龙江省

	推荐领域
	基础研究
	□理科 □工科 □农科 □医科 □交叉 □其他

	
	☑核心技术攻关
	□关键领域突破 □前沿技术引领 ☑卡脖子“关键技术” □成果转化与创新创业 □其他

	
	□重大工程创新
	□重大工程 □重大装备 □重大发明创造 □其他

	
	科学普及和服务
	□科学普及 □决策咨询 □国际民间科技人文交流与合作 □科技志愿服务 □科协事业创新发展 □其他


二、主要先进事迹
	江连洲教授43年来专注于大豆加工理论研究、技术创新和人才培养。主持完成联合国开发计划署、国家“863”计划、国家自然科学基金重点、国家重点研发计划等53项重大项目；共发表论文560篇，其中以第一/通讯作者身份发表论文270余篇（SCI论文180余篇，ESI高被引论文25篇，热点论文10篇），他引15009次，H指数63，出版著作11部（独著3部）；主持制订的国家标准《食品加工用植物蛋白》（GB 20371-2016）已颁布实施；获授权发明专利148件，其中第一发明人59件；获科技奖励30余项（国家科技进步二等奖2项、省自然科学一等奖1项、省技术发明一等奖1项、省科技进步一等奖2项等）。获国内外荣誉称号33次，包括国际食品科学院（IAFoST）院士、国家“万人计划”教学名师、全国高校黄大年式教师团队负责人、全国优秀科技工作者、国务院特贴、美国油脂化学家协会卓越成就奖（首位获此荣誉的大陆学者）、中国发明协会会士及当代发明家、中国食品科学技术学会会士等，入选全球前2%高被引学者。
1. 创新大豆蛋白质柔性化加工理论，破解蛋白质功能特性动态调控技术难题。针对我国大豆蛋白加工面临的基础研究弱、资源利用率低、附加值不高、功能特性差等共性关键问题，通过解析蛋白质折叠、组装、聚集的“变构路径-功能特性-品质调控”构效关系及分子机制，通过柔性化加工改变天然刚性结构提高蛋白工程特性和生物功能，破解以营养、品质、功能特性为导向的蛋白质动态调控技术难题。
2. 揭示植物油料生物解离机制，构建同步提取油脂与蛋白技术体系。大豆等植物油料的高度稳定性制约了油脂释放与蛋白分离，严重影响生产效率和产品品质。通过结构解析率先绘制出大豆油脂体蛋白T形“锚”结构，明晰了“亚基解聚-结构解折叠-规则构象解离”的油脂逐级释放溶聚规律；攻克了真空破壁、循环酶解、高效破乳等国际公认的关键技术难题，建立了新一代植物油料生物加工技术体系。
3. 多尺度解析大豆功能组分结构与分子特性，攻克高值化利用关键技术瓶颈。大豆功能组分（异黄酮、皂苷、磷脂、膳食纤维等）存在结构特性不明、提取分离难、利用度低等问题，通过多尺度解析其结构功能与分子特性，破解了难题。独创了反溶剂法耦合微射流提取大豆异黄酮、皂苷、低聚糖等功能组分技术，创制定向酶解制备膳食纤维技术，持水持油性和溶解性等均高于国外同类产品。
4. 扎实推进成果的工程化与产业化，助推国家粮油行业科技进步。基于自主研发的创新成果，注重规模化应用，转化专利技术38件，应用于多家龙头企业，建立示范生产线49条，近五年创经济效益近160亿元。
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